3-GANG MENU Friihling

-1 -
Krautercremesuppe
mit Gemusepofesen

*k%
Medaillons vom Schwein
mit Kartoffel-Banauchgratin

und Frahlingsgemuse
*k%k

Mascarpone-Erdbeerterrine
auf Hollerbliiten-Joghurtsauce

€ 30,50 pro Person inkl. Gedeck

-3-

Tomaten-Mozzarellaterrine mit Rucola
und Basilikumpesto

*k%

Geschmorter Rindsbraten
mit Barlauchspétzle
und Vichy-Karotten
* k%
Topfenknddel mit Butterbrosel
und Erdbeer-Rhabarberragout

€ 35,90 pro Person inkl. Gedeck

-5-

Zweiellei von der Raucherforelle
mit Dillgurken

*kk

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak
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2.

Gemiuse-Rindfleischsulz

mit Schalotten-Frihlingskrautervinaigrette
*k%k

Gebratenes Zanderfilet auf Béarlauchspinat

rotem Paprikaschaum und Kimmelkartoffeln
*k%k

Erdbeer-Waldmeister-Tiramisu

€ 34,70 pro Person inkl. Gedeck

-4 -

Spargelsulz und Spargelmousse
dazu Spanferkelschinken und Krautervinaigrette

*k%

Glasiertes Lachsfilet

auf Badauchrisotto und Tomatenvinaigrette
*k%k

Schokoladen-GrieRflammelie
mit Marillen- und Hmbeermark

€ 37,00 pro Person inkl. Gedeck

auf Gemuse-Rollgerstlgrostl und Liebstockijus

Kkk

HolunderblUtenparfait
mit knusprigem Blatterteig

€ 40,50 pro Person inkl. Gedeck

Preise 2010/2011 inklusiv e aller Steuern und Abgaben.
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4-GANG MENU Frihling

1-

Spargelterrine auf gelber und roter Paprikavinaigrette
und Frahlingskrautersalat

*%k%

Barlauchschaumsuppe
mit Gemiusepofesen
*k%k

Gebratenes Zanderfilet

auf Kartoffel-Lauchfondue und Kirschtomaten
*%k%k

Griel3kntdel
auf Erdbeer-Balsamico-Honigragout

€ 47,90 pro Person inkl. Gedeck -2-

Zander-Flusskrebssackerl
mit Gartengurken und Sauerrahm

*%k%

Ricotta Tortelloni auf Mangold

geschmorten Kirschtomaten und Salbeibutter
*k%k

Geschmorte Stelze und rosa Riicken vom Kalb
mit Kartoffel-Steinpilzmousseline und

Fruhlingsgemise
*k%

Waldmeistermousse
auf griinem Pfeffer-Erdbeerragout

-3- € 51,50 pro Personinkl. Gedeck

Vitello Tonnato mit mariniertem Gemiise

und Kapernbeeren
*k%

Glasiertes Lachsforellenfilet
auf Kohlrabigemiise und rotem Paprika

*%k%

Gebratene Perlhuhnbrust
auf zweierlei Spargeliisotto

*%k%

Himbeerchardotte
auf Sauce Anglaise

€ 53,90 pro Personinkl. Gedeck

Preise 2010/2011 inklusiv e aller Steuern und Abgaben.



