Sheraton
Salzburg

HOTEL

BELEGTE BAGUETTEBROTCHEN

Classic

Brotchen mit gekochtem Schinken
Brotchen mit Ungarischer Salami
Brotchen mit Putenschinken
Brotchen mit Brie

die oben angefiihrten Sorten sind auch als Mini-Sandwiches zu Euro 1,90 pro Stk erhaltlich!

Brotchen mit Thunfischaufstrich
Brotchen mit Raucherforellenmousse
Brotchen mit Eiaufstrich

Brotchen mit Gorgonzolaaufstrich
Gemiusemousse auf Kérndlbaguette

Vital

Ciabattabrotchen mit Tomaten und Mozzarella
Frischkase-Krauteraufstrich auf Kérndlbaguette
Gemuse-Sprossenaufstrich auf Zwiebelbaguette

Rustikal

.Steirisch Verhackertes" auf Bauernbrot
Liptauer auf Schwarzbrot
Schinkenspeck auf Kérndlbaguette
Grobe Bauernleberpastete auf Baguette

Exclusive

Schottische Lachsbrotchen

Vitello Tonnato auf Ciabatta

Téte Moine auf Pumpernickel
Shrimpsbrétchen

Parmaschinken auf Ciabatta mit Ruccola
Roquefort-Calvadosaufstrich auf Nussbrot

CANAPEES

Classic

Salami Canapé
Parmaschinken Canapé
Lachs Canapé

Téte Moine Canapé
Roastbeef Canapé
Krevetten Canapé
Roquefort-Calvados Canapé

Deluxe
Beef Tatar auf Oliventapenade

Gebeizter Saibling auf Mango-Avocadocreme (Loffelhappen)

Ganseleber auf rotem Apfelmus

Sellerie-Triffelmousse mit schwarzen Walnissen (Loffelhappen)

Geraucherte Auster (Austernbrot und Sojarettichsauce)
Vulcanoschinken mit marinierter Feige
Marinierte, gebratene Riesengarnele (Loffelhappen)

Geflllte Wachtelpraline auf Zwiebelmarmelade (Loffelhappen)

Preise 2010/2011 inklusive aller Steuern und Abgaben.

Preis pro Stuick: Euro 2,60

Preis pro Stuck: Euro 2,60

Preis pro Stuick: Euro 2,60

Preis pro Stuck: Euro 3,40

Preis pro Stuck: Euro 3,30

Preis pro Stiuck: Euro 5,90



Sheraton
Salzburg

HOTEL

SANDWICHES / BAGUETTES

Laugenstangerl mit Schinken und Kéase

Vollkornstangerl mit Salami und Paprika

Ciabatta mit Tomaten und Mozzarella

Vollkornstangerl mit Brie und Gartengurke

Laugenstangerl mit Mortadella und Pilzen

Vollkornstangerl mit Gemuse, Frischkédse und Putenschinken

KALTE SNACKS

Knusprige Vollkornstangerl mit Vulcanoschinken
Verschieden belegte Bruschetta

Gemiuse- und Lachsmaki mit Sojasauce und Wasabi
Asiatische Thunfischrolle mit pikanter Sauce

Lychee mit geraucherter Entenbrust

WARME SNACKS

Wirstel im Blatterteig

HuhnchenspielRe ,Teriyaki“ (2 Stk.), pikant
Schinkenkipferl

Lachskipferl

Garnelenfleisch am Zitronengrasspield gebacken
Fleischbéallchen mit Perlzwiebeln am Spiel3
Garnelen ,Butterfly* im Backteig
Huhnerspiel3e mit Erdnussauce (2 Stk.)
Mini-Krautrélichen mit Hihnerfleisch gefullt
Mini-Cordon Bleu vom Kalb
Apfel-Géanseleberbrioche
Flusskrebs-Zanderséackchen

Vegetarisch:
Gemusesticks im Tempurateig mit Sauerrahmdip

Frahlingsrollen (2 Stk.) mit Soja- und Chilisauce
Mit Couscous gefillte Zucchini
Brokkoli-Kasequiche

Tomatencrostini

Rostitascherl, gefillt mit Gervaiskase
.vegetarisches Fondue”

KNABBEREIEN

Soletti, Késekracker, Taco Chips, Erdniisse
Blatterteig-Kasestangerl, Salzmandeln, Chips, Salzbrezein

Gerostete Kurbiskerne, gefillte Oliven
Grissini, Cashew-Kerne, Chips

Preise 2010/2011 inklusive aller Steuern und Abgaben.

Euro

Preis pro Stuck: klein 2,40

grofi3 3,20

Preis pro Portion:

Preis pro Portion:

Preis pro Teller:

Euro
2,60
2,60
2,80
2,80
3,10

Euro
2,30
2,90
2,50
2,70
2,90
2,10
2,40
2,90
2,60
3,10
5,90
5,90

2,60
2,00
2,00
2,10
2,10
2,10
3,10

Euro
3,90

5,10

6,50
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HOTEL

SUSSES

Preis pro Portion: Euro
Sheraton- oder Sacherwiirfel klein (ca. 3x 3cm) 2,50
grol3 (ca. 5x5cm) 3,70

Auf Wunsch erstellen wir einen essbaren Aufdruck mit lhrem individuellen Logo!

Frisches Plundergeback (pro Stiick) 2,00
Verschiedene Blechkuchen (pro Stiick) 2,90
Kleiner Apfelstrudel (pro Stiick) 1,90
Schokoladenerdbeeren (2 Stk.) 1,90
Ananas und Mango in Zartbitterschokolade 2,20
Joghurt-Bananenmousse 2,30
Eispralinen (2 Stk.) 2,50
Murbteigtartelettes mit Zitronencreme und Baiser gefillt 2,90
Mini-Creme Brilée 1,90
Geflllte Brandteigkrapferl 2,30
Exotische Petit Fours 3,10
Kokoskugeln 3,10
Gebackene Bananen 3,10
Ananas mit Ingwer mariniert 3,10

FRISCHES OBST (je nach Saison)

Preis pro Platte: Euro

Kleine Obstplatte, (ganze Frichte, ca. 20 Stk.) 13,20
Mittlere Obstplatte, (ganze Friichte, ca. 40 Stk.) 25,80
Grol3e Obstplatte, (ganze Frichte, ca. 60 Stk.) 38,40
Kleine Obstplatte, (geschnittene Frichte, fur ca. 10 Personen) 20,50
Mittlere Obstplatte, (geschnittene Friichte, fiir ca. 20 Personen) 41,50
Grol3e Obstplatte, (geschnittene Frichte, fiir ca. 40 Personen) 83,50
ObstspieRchen (mit 6 Stk. Friichten) Preis pro SpieR: 3,10
ObstspieRchen (mit 3 Stk. Friichten) 2,00

Preise 2010/2011 inklusive aller Steuern und Abgaben.



